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Charakterystyka produktu
Ziemniaki typ kulinarny B - ogólnoużytkowy

Kolor skórki: jasnożółty do żółtego, różowy, czerwony, jasnobrązowy.

Płytko osadzone oczka.

Gładka powierzchnia.
Duże lub średniej wielkości bulwy.

Kształt: owalny, okrągły lub podłużny. 
Miąższ jasnożółty, żółty, kremowy.

Smak charakterystyczny dla ziemniaka.

Nierozsypujący się podczas gotowania.

Brak zanieczyszczeń fizycznych i mechanicznych. Brak obecności szkodników oraz pleśni.

Jabłka
Średniej wielkości.

Kształt w zależności od odmiany: kulisty, kulisto stożkowaty, stożkowaty z delikatnym żebrowaniem przy kielichu.

Skórka gładka, średniej grubości lub cienka, ściśle przylegająca do miąższu.
Barwa skórki może występować w różnych odcieniach zieleni, a po dojrzeniu również żółci lub czerwieni. Często pomieszanych kolorystycznie ze sobą.

Miąższ przybiera barwę: białą, biało-kremową, jasnożółtą lub żółtą. 
Warstwy miąższu leżące blisko skórki mogą być lekko zabarwione na zielono, różowo itd. (czasem z widocznymi kolorowymi „żyłkami”).

Smak w zależności od odmiany: kwaskowaty, słodko kwaskowaty, słodki.

Soczyste z wyraźnym aromatem.

Bez widocznych brązowych plam.

Brak zanieczyszczeń fizycznych i mechanicznych. Brak obecności szkodników oraz pleśni.

